КОМУНАЛЬНИЙ ЗАКЛАД ОСВІТИ
«ДНІПРОПЕТРОВСЬКИЙ НАВЧАЛЬНО-РЕАБІЛІТАЦІЙНИЙ ЦЕНТР № 1»
ДНІПРОПЕТРОВСЬКОЇ ОБЛАСНОЇ РАДИ»
ОБҐРУНТУВАННЯ
технічних та якісних характеристик закупівлі, розміру бюджетного призначення, очікуваної вартості предмета закупівлі
(оприлюднюються на виконання постанови КМУ № 710 від 11.10.2016 «Про ефективне використання державних коштів» (зі змінами))

Найменування, місцезнаходження та ідентифікаційний код замовника в Єдиному державному реєстрі юридичних осіб, фізичних осіб — підприємців та громадських формувань, його категорія: КЗО «ДНРЦ № 1» ДОР», 49105, Україна, м. Дніпро, вул. Надії Алексєєнко, 171, ЄДРПОУ 20199883
Назва предмета закупівлі із зазначенням коду за Єдиним закупівельним словником (у разі поділу на лоти такі відомості повинні зазначатися стосовно кожного лота) та назви відповідних класифікаторів предмета закупівлі й частин предмета закупівлі (лотів) (за наявності): Продукти харчування, а саме: овочі та фрукти (Апельсини свіжі, діаметр плоду не менше 5 см, першого сорту, Банани свіжі, ґатунок перший, зелені, від 20 см, діаметр плоду не більше 4 см, Лимони свіжі, діаметр плоду не менше 4 см, першого сорту, Капуста білоголова свіжа, пізньостигла, першого товарного сорту, ДСТУ 7037, Цибуля ріпчаста свіжа, першого товарного сорту, від 4 см, ДСТУ 3234, Морква свіжа, першого товарного сорту, ДСТУ 7035, Буряк столовий першого товарного сорту, 5-10 см, ДСТУ 7033, Часник свіжий, першого товарного сорту, ДСТУ 3233, Корінь селери свіжий, ДСТУ 289) за кодом ДК 021:2015: 03220000-9 Овочі, фрукти та горіхи
Вид та ідентифікатор процедури закупівлі: запит ціни пропозиції
ID:  942424db50f54e8985a928e81677c015
Очікувана вартість предмета закупівлі: 31 917,90 грн з ПДВ
ТПКВКМБ: 1702 Забезпечення харчуванням учнів закладів загальної середньої освіти за рахунок субвенції з державного бюджету місцевим бюджетам
[bookmark: _GoBack]КАТОТТГ: UA12020010010037010 Дніпро
Обсяги визначено відповідно до очікуваної потреби, обрахованої Замовником на основі фактичного використання у попередньому році та обсягу фінансування.
Технічні, якісні та інші характеристики предмета закупівлі
	№ з/п
	Найменування товару
	Од.
виміру
	Опис (вимоги замовника)

	1
	Апельсини свіжі, діаметр плоду не менше 5 см, першого сорту
	кг
	Апельсини (помаранчі) свіжі повинні бути чисті, не в`ялі, достатньо зрілі, без ознак гнилі, без механічного пошкодження та пошкодження шкідниками. Вирощені в природних умовах, без перевищення вмісту хімічних речовин. Пакування – картонна коробка. Апельсини повинні відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, що передбачені чинним законодавством, в тому числі згідно Закону України "Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів", ДСТУ ЕЭК ООН FFV-14:2007 «Фрукти цитрусові».

	2
	Банани свіжі, ґатунок перший, зелені, від 20 см, діаметр плоду не більше 4 см
	кг
	Банани свіжі повинні бути свіжими, без гнилі, без надривів шкіри, глибоких порізів, тріщин, що зачіпляють м`якоть. Вирощені в природних умовах, без перевищення в місту хімічних речовин. Пакування – картонна коробка. Банани повинні  відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, що передбачені чинним законодавством, в тому числі згідно Закону України "Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів",  ТУ У, ДСТУ ISO 931:2019 «Банани зелені». 

	3
	Буряк столовий першого товарного сорту, 5-10 см, ДСТУ 7033
	кг
	Буряк столовий свіжий. Повинен бути салатного сорту, свіжим, вінегретним, вирощеним в природних умовах, без перевищеного вмісту хімічних речовин, чистим, здоровим, достатньої зрілості, з типовою для ботанічного сорту формою і кольором, без ознак гнилі, механічного пошкодження та пошкодження шкідниками. Не допускаються коренеплоди, що підморожені, із гниллю та сторонніми запахами. Товар не повинен містити генетично модифікованих організмів (ГМО). Пакування – сітка. Буряк повинен відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, що передбачені чинним законодавством, в тому числі згідно Закону України "Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів", ДСТУ 7033:2009 «Буряк столовий свіжий. Технічні умови».

	4
	Капуста білоголова свіжа, пізньостигла, першого товарного сорту, ДСТУ 7037
	кг
	Капуста білокачанна свіжа. Качани повинні бути свіжими, здоровими, цілими, щільними, не ушкодженими сільськогосподарськими шкідниками. Повинна мати нормальний запах, властивий даному ботанічному сорту, без стороннього запаху і присмаку. Без загнилих, жовтих, зів'ялих та забруднених листків. Товар не повинен містити генетично модифікованих організмів (ГМО). Пакування – сітка. Капуста повинна відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, що передбачені чинним законодавством, в тому числі згідно Закону України "Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів", ДСТУ 7037:2009 «Капуста білоголова свіжа. Технічні умови».

	5
	Лимони свіжі, діаметр плоду не менше 4 см, першого сорту
	кг
	Лимони свіжі повинні бути чисті, не в`ялі, достатньо зрілі, без ознак гнилі, без механічного пошкодження та пошкодження шкідниками. Вирощені в природних умовах, без перевищення вмісту хімічних речовин. Пакування – картонна коробка. Лимони повинні відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, що передбачені чинним законодавством, в тому числі згідно Закону України "Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів", ДСТУ ЕЭК ООН FFV-14:2007 «Фрукти цитрусові».

	6
	Морква свіжа, першого товарного сорту, ДСТУ 7035
	кг
	Морква столова свіжа. Повинна бути вирощеною в природних умовах, без перевищеного вмісту хімічних речовин, свіжа, чиста, здорова, достатньої зрілості, типова для ботанічного сорту за формою і кольором, без ознак гнилі, без сторонніх запахів, механічного пошкодження та пошкодження шкідниками. Не допускаються коренеплоди, що підморожені, з гниллю та сторонніми запахами. Пакування – сітка. Морква повинна відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, що передбачені чинним законодавством, в тому числі згідно Закону України "Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів", ДСТУ 7035:2009 «Морква свіжа. Технічні умови».

	7
	Корінь селери свіжий, ДСТУ 289
	кг
	Корінь селери. Зовнішній вигляд - коренеплоди свіжі, цілі, зрілі, здорові, чисті, сухі (без налипань землі), без пошкоджень сільськогосподарськими шкідниками, без зайвої зовнішньої вологості, без пустот всередині, не тріснуті, не гнилі, типової для ботанічного сорту форми (куляста, конусоподібна та ін.) та забарвлення (біле, коричневе-жовте з різними відтінками). Запах та смак – властивий даному ботанічному сорту, без стороннього запаху та присмаку. Не допускається зміст коренеплодів зів’ялих, з ознаками зморщеності, загнивших, запарених, підморожених, тріснутих, з відкритою серцевиною. Пакування – сітка. Корінь селери повинен відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, що передбачені чинним законодавством, в тому числі згідно Закону України "Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів", ДСТУ 289-91 «Селера коренева свіжа. Технічні умови» 

	8
	Цибуля ріпчаста свіжа, першого товарного сорту, від 4 см, ДСТУ 3234
	кг
	Цибуля ріпчаста свіжа. Повинна бути свіжою, цілою, чистою, здоровою, однорідною за формою та забарвленням, достатньої зрілості, без пошкоджень хворобами та сільськогосподарськими шкідниками, без зайвої зовнішньої вологи, свіжі, цілі, чисті, сухі, не пророслі, не тріснуті, без пошкоджень, без ознак гнилі, без механічних пошкоджень, з сухими верхніми лусками і висушеною шийкою. Допускається до 5% цибулин з тріщинами сухої луски, що відкривають соковиту луску на ширину не більше 2 мм. Зовнішній вигляд: форма і окрас типовий даному ботанічному і товарному сорту. Форма та окрас характерний ботанічному сорту, верхні луски добре висушені, довжина висушеної шийки. Розмір по найбільшому поперечному діаметру цибулі овальної форми - не менше 5 см, решта – 6 см. Запах та смак притаманні  ботанічному сорту, без сторонніх запахів та смаку. Пакування – сітка. Цибуля ріпчаста  повинна відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, що передбачені чинним законодавством, в тому числі згідно Закону України "Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів", ДСТУ 3234 «Цибуля ріпчаста свіжа. Технічні умови».

	9
	Часник свіжий, першого товарного сорту, ДСТУ 3233
	кг
	Часник свіжий. Відбірні цибулини, визрілі, цілі, свіжі, сухі, за формою і забарвленням властиві ботанічному сорту, з добре висушеними верхніми лусочками і висушеною шийкою від 2 до 5 см включно, не пошкоджені сільськогосподарськими шкідниками і хворобами; без механічних пошкоджень. Смак і запах властиві даному ботанічному сорту, без стороннього запаху і присмаку. Пакування – гофро-ящик. Часник свіжий повинен відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, що передбачені чинним законодавством, в тому числі згідно Закону України "Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів", ДСТУ 3233-95 «Часник свіжий. Технічні умови».



