
[bookmark: _GoBack]КОМУНАЛЬНИЙ ЗАКЛАД ОСВІТИ
«ДНІПРОПЕТРОВСЬКИЙ НАВЧАЛЬНО-РЕАБІЛІТАЦІЙНИЙ ЦЕНТР № 1»
ДНІПРОПЕТРОВСЬКОЇ ОБЛАСНОЇ РАДИ»
ОБҐРУНТУВАННЯ
технічних та якісних характеристик закупівлі, розміру бюджетного призначення, очікуваної вартості предмета закупівлі
(оприлюднюються на виконання постанови КМУ № 710 від 11.10.2016 «Про ефективне використання державних коштів» (зі змінами))

Найменування, місцезнаходження та ідентифікаційний код замовника в Єдиному державному реєстрі юридичних осіб, фізичних осіб — підприємців та громадських формувань, його категорія: КЗО «ДНРЦ № 1» ДОР», 49105, Україна, м. Дніпро, вул. Надії Алексєєнко, 171, ЄДРПОУ 20199883
Назва предмета закупівлі із зазначенням коду за Єдиним закупівельним словником (у разі поділу на лоти такі відомості повинні зазначатися стосовно кожного лота) та назви відповідних класифікаторів предмета закупівлі й частин предмета закупівлі (лотів) (за наявності): Продукти харчування, а саме: сир (Сир твердий 50%, ДСТУ 6003/ДСТУ 4421) за кодом ДК 021:2015: 15540000-5 Сирні продукти
Вид та ідентифікатор процедури закупівлі: запит ціни пропозиції
ID:  1fc38849ffd748eebbe46d097a715abb
Очікувана вартість предмета закупівлі: 2 232,30 грн з ПДВ
ТПКВКМБ: 1702 Забезпечення харчуванням учнів закладів загальної середньої освіти за рахунок субвенції з державного бюджету місцевим бюджетам
КАТОТТГ: UA12020010010037010 Дніпро
Обсяги визначено відповідно до очікуваної потреби, обрахованої Замовником на основі фактичного використання у попередньому році та обсягу фінансування.

Технічні, якісні та інші характеристики предмета закупівлі

















	№ з/п
	Найменування товару
	Одиниця виміру
	Опис (вимоги замовника)

	1
	Сир твердий 50%, ДСТУ 6003/ ДСТУ 4421
	кг
	Сир твердий сичужний жирністю 50% виготовлений із натуральної сировини. 
Зовнішній вигляд: Кірка сиру рівна, тонка, без ушкоджень і товстого підкіркового шару, вкрита парафіном або полімерними плівками, які щільно прилягають до поверхні сиру. Смак і запах: Смак чистий, відповідний до сорту кислувато-гострий без побічних запахів та присмаків. Дозволено наявність присмаку пастеризації;
Консистенція: тісто пластичне, ніжне однорідне, злегка крихке
Малюнок: вічка круглої, овальної чи довільної форми. Дозволено відсутність рисунка, наявність невеликих пустот.
Колір: однорідний за всією масою, від білого до жовтого.
Сир не має дефектів: осипання парафіну, загнивання, блідості, розтріскування, пліснявіння. 
Строк придатності 5 місяців при температурі від 0 до +8 ˚С. Наявність немолочних жирів та білків не допускається. Тара не пошкоджена, чиста. Обов’язкова наявність пакувального ярлика. При маркуванні зазначаються: назва і адреса виробника, повна назва продукту, його склад, кінцева дата споживання або дата виробництва та строк придатності, умови зберігання,  тара, номер партії, інформаційні дані про харчову цінність 100 г продукту, штрих-код ЕАН та інше.
У кожну одиницю тари вміщено сир однієї назви і жирності, одного товарного сорту, одного виробника, однієї дати виготовлення і варіння.
Сирний продукт не дозволений.
Етикетка (ярлик) із зазначенням: повної назви товару, енергетичної цінності, дати виготовлення, кінцевої дати споживання або терміну придатності, ваги товару, відповідність стандарту, назву виробника.



